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Peto ndm u? intenzivne klope na dvere a s jeho
prichodom Vdm prindSame aj letni ediciu nasich
overenych receptov.

V tomto receptdri ndjdete inSpirdcie na pripravu
osviezujtcich limondd a vynikajiicich drinkov z dielne

Herbertu. Ich priprava je pritom dplne jednoduchd.

Stadi si pozorne prelitat postup pripravy a dodrZat
jednotlivé pomery.
Verime, Ze Vdm tento receptdr dodd inspirdciu na
pripravu vynikajicich limondd a miesangch ndpojov,
a zdroveri pomdZe zlepsit gastronomicky zdZitok vasich

zdkaznikov.
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Herbert Sirupy je firma, ktord vznikla z Idsky k tradicnému remeslu,
prirode a je ovplyvnend modernou barovou a kulindrskou scénou. Nase
know-how a metdda spracovania vychddzajii zo starjch postupov
nasich predkov. Zdroveri neustdle experimentujeme a inSpirujeme sa
réznorodostou sticasnej svetovej gastrondmie. Sirupy pre vds vyrdbame
rucne s Idskou a starostlivostou. Sirupy nie sui varené! Pripravujii sa
macerovanim, teda lihovanim za studena. Na zdklade toho udrZujeme
nutricné hodnoty surovin pouZitijch pri vijrobe. Kazdd prichut je
vyrobend z Cerstvého ovocia, bylin a prémiovijch cajov. S myslienkou, Ze
najddleZitejsi je obsah, vyrdbame Cisty, prirodny produkt bez pridania
umelych esencii, sladidiel a stabilizdtorov. Spoliehame sa na prirodné

konzervanty a overené postupy.

ZloZenie sirupov

Pri vijrobe sme pouzili bylinky z bio farmy, fair trade koreniny z
Indonézie, prvotrtrstinovyj cukor, prémiové caje z Juznej Afriky, Ciny,
Paraguayu a Sti lanky. V tomto kataldgu sa dozviete, ako méZete
vyuZit potencidl ndsich sirupov pocas chladnych dni, a ¢o vSetko sa
dd z nich vyéarovat. Vodu odporiicame ohrievat na priblizne 80°C.
Nevdhajte siahnut po Cerstvijch bylinkdch, pldtkoch Cerstvého Ci
suSeného ovocia. Staci, ked vsetky ingrediencie vloZime do pohdra,

zalejeme horiicou vodou, premiesame, ozdobime a dobrota je na svete!



EERygNé
JABLEKO

Predstavujeme vdm Specidlnu, zimnu
odrodu jablka z lat.” herbertus malus ”,
ktord v sebe ukriva tony skorice, malin a

ibistekovijch kvetov. Skiiste odolat:)

#1

3 cl sirup éervenéjabffko
4 cl jablgkovica (calvados)
20 cl hortcej vody
sudené jabi¢ko ( celd korica )

#2

3 cl sirup (viervenéjabféko
4 cl vodka
4cl jablkovej Stavy
15 cl hortcej vody

#3 6ERVENé

v e JAB[ &k
1,5 sirup Cervené jablcko v

1,5 cl sirup Skorica & Hrozienka 1P
4 cl whiskey ( irska)
20 cl horticej vody
sugené jableko ( celd korica )




HRUSKA
& ROOIBOS

Mladsia sestra kombindcie broskyria a
rooibos. Chceli sme vytvorit nasu verziu
Cerveného Caju, ktoryj sme doplnili sezénnymi
Cerstvgmi hruskami. Svojich fanusikov si
ndjde tak verzia studend, ako aj horiica,
ktord bude tvorit rovnocenného partnera ku
klasickgm Cajoviym ndpojom.

#1

2,5 cl sirup Hruska & Rooibos
4 cl Hruskovica
2 cl jablkovej stavy
1 cl citrénovej Stavy
15 cl hortcej vody
susend hruska

#2

2 cl sirupu Hruska & Rooibos
5 cl whiskey
3 cl mandarinkovej Stavy
1 cl citrénovej Stavy
15 cl hortcej vody
su$end mandarinka, éerstvd mita

#3

3 cl sirupu Hruska & Rooibos
4 cl bieleho rumu
4 cl mandarinkovej Stavy
19 cl horicej vody
suSend mandarinka, ¢erstvd méata



LEVANDULA
€y CUCORIEDKA

Je jednoznacne jednou z najpopuldrnejsich
kombindcii ndsho sortimentu. Sirup
Jje vyrobeny z Cerstvijch kanadskgch
Cucotiedok a jedlej levandule, ktord je
pestovand na chemicky neoSetrovanich
poliach v oblasti Provance na juhovijchode
Francuzska. Vdaka jednoduchosti zloZenia si
vds sirup ziska nielen svojou chutou, ale
aj zndmou prijemnou vériou.

#1

3 cl sirup Levandula & Cucoriedka
4 cl ginu
20 cl hortcej vody
suseny grapefruit, levandula

#2

2 cl sirup Levandula & Cucoriedka
3 cl (Skdtskej) whiskey
2 cl cerveného Portského
15 cl hortcej vody
levandula, cucoriedky

#3

3 cl sirup Levandula & Cucoriedka
4 cl rumu
3 cl $tavy z Cerveného grapefruitu
20 cl hortcej vody
suSeny grapefruit (levandula,
Cucoriedkyt




RAI(YTNfJ(
& MANDARINKA
€) EARL GREY

Vitaminovd bomba z bio rakytniku,
stavnatych mandariniek, cajovych listov
earl grey, voriavej citrénovej lipie so Stipkou
badidnu a klinceku na konci.

#1

3 cl sirup Rakytnik & Eatl Grey
4 cl ginu
2 cl mandarinkovej Stavy
15 cl horicej vody
suSend mandarinka

#2

3 cl sirup Rakytnik & Earl Grey
4 cl rumu
1 cl citdnovej Stavy
20 cl horticej vody
suseny citén

#3

3 cl sirup Rakytnik& Eatl Grey
3clginu
2 cl bielehoPortského
20 cl horticej vody
suseny grep




ZAZ%OR
& IBISTEK

Tento ostry Zivotabudic nakopne vds
metabolizmus a zahreje aZ do morku kosti.
Vychutnajte si kombindciu Cerstvého
zdzvoru, ibistekovijch kvetov, skorice, chillia
marockej mdty.

#1

2 cl sirup Zdzvor & IbiStek
4 cl whiskey
1 cl citrénovej Stavy
20 cl horticej vody
platok zézvoru (suseny citrdn,
Cerstva mita)

#2

2 cl sirup Zdzvor & Ibistek
3 cl whiskey
3 cl Ruby Red Porto
15 cl hortcej vody
platok zdzvoru (suseny
grapefruit, rozmarin)

#3

3 cl sirup Zdzvor & Ibistek
3clrumu
2 cl ¢erveného vina
3 cl $tavy z cerveného grapefruitu
20 cl hortcej vody
platok zédzvoru (suseny grepfruit)




ZAZVOR
&) KAMILKA

Voriavé kamilky a svieZe tény citrdnovej
trdvy, v spojeni's Cerstvgm zdzvorom a
Cistym vcelim medom od miestnych vceldrov

#1

3 cl sirupu Zdzvor & Kamilka
4 cl ginu
1 cl citrénovej Stavy
20 cl horticej vody
platok zazvoru, suseny (citrén,
medovka)

#2

3 cl sirupu Zdzvor & Kamilka
4 cl borovicky
jadra z 12 marakuje (passion fruit)
20 cl hortcej vody
platok zézvoru, (citrénova trava)

#3

2 cl sirupu Zdzvor & Kamilka
4 cl véeloviny (medoviny)
1 cl citrénovej Stavy
1 ¢l medu
20 ¢l hortcej vody
platok zdzvoru (suseny citrén)




TYMIAN
& CITRON

Suchd, jemne korenistd chut Cerstvého
tymianu so Stavnatgm citrénom spolu
vytvdrajii osvieZujtici, no zdroveri
hlbokyj dojem.

#1

3 cl sirup Tymian & Citrén
4 cl (spiced) rumu
1 cl citrénovej Stavy
20 cl horticej vody
suSeny citrén, Cerstvy tymidn

#2

2 cl sirup Tymian & Citrdn
4 cl rumu
2 cl bieleho Portského vina
3 cl pomarandovej Stavy
15 cl hortcej vody
suSeny pomaran, Cerstvy tymian

#3

cl sirup Tymian & Citrén
4 cl Jagermeister
1 cl citrénovej Stavy
20 cl horticej vody
suSeny pomarang, Cerstvy tymian




¢

JAZMIN .
€& POMARANC

Kombindcia surovin vds povzbudi a vytvdra
z tohto sirupu dokonaly zdklad pre kvalitny
horiici alebo fadovy Caj. Sirup vyrdbame
z prémiového zeleného Caju ,, White king®,
prevorianého jazminovymi kvetmi
a z rucne odstavenych pomarancov,
ladenych so susenou marockou mdtou,
Skoricou a muskdtovim orechom.

#1

4 cl whiskey
20 cl hortcej vody
suSeny pomarané (Cerstva mita)

#2

2 cl sirup Jazmin & Pomaranc
4 cl (spiced) rumu
3 cl pomarandovej stavy
20 cl horticej vody
suSeny pomaranc (Cerstvd mita)

#3

2 cl sirup Jazmin & Pomaranc
2 cl whiskey
2 cl Becherovky
1 cl citrénovej Stavy
15 cl hortcej vody
suSeny pomaran¢
(celd Skorica, Cerstva mata)



MATE &0 MATA

Potrebujete povzbudit a hladdte alternativu
kdvy ¢i syntetickych energetickich
ndpojov? Je z mauricijského trstinového
cukru je doslova nabity Cerstvou mdtou,
marockou susenou métou a yerba maté.
Poskytuje dostatok vitaminov, minerdlov
a antioxidantov, ktoré zarucene nastartuju
vase telo a mysel, kedykolvek to
potrebujete.

#1

3 cl sirup Maté & Mdta
4 cl (spiced) rumu
2 cl limetkovej stavy
20 cl hortcej vody
Cerstva mata (suSend limetka)

#2

2 cl sirup Maté & Méta
4 cl rumu
2 cl medovina (vcelovina)
1 cl citrénovej Stavy
20 cl hortcej vody
Cerstvd méta (suSeny citrdn, cela Skorica)

#3

3 cl sirup Maté & Mdta
4 cl ginu
3 cl $tavy z Cerveného grapefruitu
20 cl hortcej vody
Cerstva mata, suseny Cerveny grapefruit
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SKORICA
€ HROZIENKA

Cerstvo namletd a pedend skorica,
madagaskarskd vanilka zjemnend chutngmi
hrozienkami a trstinoviym cukrom. Chute a
véne isto kazdému v zimnom obdobf zndme

a oblibené. Predstavujeme vdm nasu
interpretdciu, ktort sme premenili
na sirup. Dd sa vyuZit ako kvalitny zdklad
na varené vinko ¢i horici grog, ako poleva
na Stridlu, gofry, palacinky alebo ¢okolvek
vdm napadne.

#1

3 cl sirup Skorica & Hrozienka
4 cl (spiced) rumu
1 cl citrénovej Stavy
20 cl horticej vody
suSeny pomaranc, celd Skorica

#2

2 cl sirup Skorica & Hrozienka
4 cl spiced rumu
4 cl pomarancovej Stavy
20 cl horticej vody
hrozienka, suseny pomarang, cela
Skorica

#3

2 cl sirup Skorica & Hrozienka
4 cl rumu
4 cl jablkovej Stavy
15 cl horicej vody
susené jablko, celd Skorica



Rozumieme tomu, Ze kazdyj md svoj

osobity vkus a Specifické ndroky.

Pri tvoreni menu Vdm radi
poméZeme, Ci uZ budete potrebovat
radu, praktické Skolenie alebo
budete mat akékolvek otdzky - sme

tu pre Vds.
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